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Asses de cuisiner tous les jouns ?
ﬂ Profitez de nos préparations
en poche longue conservation

Créez vos menus pour la semaine

en assemblant nos viandes, garnitures et sauces

Réchauffes votre plat vapidement !

1. Faites bouillir de I'eau en quantité suffisante,
2. Immergez votre poche quelques minutes...

C'est prét !




